
МЕНЮ
Кофе-брейков

* Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону.
Включен сервисный сбор 10% и НДС. 



• Мини-круассан, 30 г

• Мини сэндвич с ветчиной, 40 г

• Сырник с джемом, 80 г

• Фруктовая нарезка, 40 г

• Десерт от кондитера, 50 г

• Чай, кофе, молоко, лимон, сахар*

Кофе-брейк «ЛЁГКИЙ»

Кофе-брейк «УТРЕННИЙ»

• На выбор: Брауни с вишней, 40 г

Панна-котта сливочная, 40 г 

• На выбор: Мини сэндвич с ветчиной, 40 г

Мини круассан с ветчиной, 40 г 

• Канапе из фруктов, 30 г

• Чай, кофе, 180 / 180 мл

* Дополнительно предоставляется молоко, лимон, сахар*

650 ₽

550 ₽



• На выбор: Мини-сэндвич с ветчиной, 40 г

Сэндвич с куриным филе, 40 г

• На выбор: Мини-круассан с ветчиной, 40 г

Мини-круассан с овощами и песто, 40 г

• На выбор: Канапе с сыром Маасдам и виноградом, 15 г 

Канапе с сыром Чеддер и виноградом, 15 г

• На выбор: Медовик, 40 г

Брауни с вишней, 40 г

• Чай, кофе, 180 / 180 мл

Кофе-брейк «СЫТНЫЙ» 800 ₽

* Дополнительно предоставляется молоко, лимон, сахар*



Кофе-брейк «ПРЕМИУМ»

• На выбор: Мини-брускетта с ростбифом, 40 г

Мини-брускетта с лососем, 40 г

• На выбор: Мини-сэндвич с куриным филе, 40 г

Мини-сэндвич с ветчиной, 40 г  

• На выбор: Мини-круассан с ветчиной, 40 г 

Мини-круассан с овощами и песто, 40 г

• На выбор: Канапе с сыром Маасдам и виноградом, 15 г

Канапе с сыром Чеддер и виноградом, 15 г

• На выбор: Канапе из фруктов, 30 г

Канапе Капрезе, 30 г

• На выбор: Мини-тирамису, 40 г

Панна-котта сливочная, 40 г

• На выбор: Брауни с вишней, 40 г

Медовик, 40 г

• Чай, кофе, 180 / 180 мл

1200 ₽

* Дополнительно предоставляется, молоко, лимон, сахар*



Конструктор кофе-брейка 

Мини-круассан, 30 г / 120 ₽

Мини-сэндвич с ветчиной, 40 г / 200 ₽

Мини-сэндвич с куриным филе, 40 г / 200 ₽ 

Мини-круассан с ветчиной, 40 г / 200 ₽ 

Мини-круассан с овощами и песто, 40 г / 200 ₽

Мини-брускетта с ростбифом, 40 г / 300 ₽ 

Мини-брускетта с лососем, 40 г / 300 ₽ 

Канапе с сыром и виноградом, 15 г / 100 ₽

Канапе из фруктов, 30 г / 120 ₽

Канапе Капрезе (томаты черри, моцарелла,

песто), 30 г / 170 ₽

Мини-тирамису, 40 г / 200 ₽

Брауни с вишней, 40 г / 200 ₽

Медовик, 40 г / 170 ₽

Панна-котта сливочная, 40 г / 170 ₽

Сырник с джемом, 80 г / 120 ₽

Каша овсяная / манная, 200 г / 170 ₽

Йогурт, 200 г / 100 ₽

Сырная тарелка (пармезан, камамбер, чеддер,

дорблю, мед), 100 г / 360 ₽ 

Мясная тарелка (колбаса с/к, бастурма, рулет куриный, суджук, 

каперсы), 100 г / 360 ₽

Ассорти печенья (американер, кокосовое, миндальное, 

шоколадное), 80 г / 200 ₽



AZIMUT Парк Отель Роза Хутор 

Краснодарский край, г.Сочи,

Адлерский район, с. Эсто-Садок,

набережная Полянка, 4

+7 928 205 8011
+7 928 452 3122

sales.rosakhutor@azimuthotels.com

http://azimuthotels.com/
mailto:sales.pereslavl@azimuthotels.com


Фуршет
МЕНЮ

* Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону.
Включен сервисный сбор 10% и НДС. 



Фуршет №1
Г/ МЛ

Канапе с моцареллой томатами черри
и соусом песто

30

Канапе из ростбифа с корнишоном 30

Мини-сэндвич с ветчиной 40

Якитори из куриного филе с соусом терияки 60 / 10

Якитори из свинины с соусом сладкий чили 60 / 10

МИНИ-ДЕСЕРТЫ:

Профитроли с шоколадным кремом 35

Печенье кокосовое и шоколадное 40

Пирожное медовое 40

НАПИТКИ:

Чай (черный, зеленый) 100

Кофе 100

1550 ₽



Фуршет №2
Г/ МЛ

Мини-сэндвич с куриным филе 40

Тапас с лососем, творожным сыром
и свежим огурцом

40

Овощное крудите с соусом цацики 40 / 10

Овощной брошет 60 / 10

Якитори из куриного филе с соусом терияки 60 / 10

Якитори из свинины с соусом сладкий чили 60 / 10

МИНИ-ДЕСЕРТЫ:

Канапе из фруктов 30

Мини-тирамису 40

Наполеон 40

Брауни с вишней 40

НАПИТКИ:

Чай (черный, зеленый) 100

Кофе 100

2000 ₽



Фуршет №3
Г/ МЛ

Канапе с моцареллой томатами черри
и соусом песто

30

Канапе с сервелатом и корнишоном 25

Мини-сэндвич с лососем 40

Мини-сэндвич с куриным филе 40

Крокеты из креветок со сливочным соусом 60 / 10

Овощной брошет 60 / 10

Якитори из куриного филе с соусом терияки 60 / 10

Якитори из свинины с соусом сладкий чили 60 / 10

МИНИ-ДЕСЕРТЫ:

Пирожное Павлова мини 35

Канапе из фруктов 33

Пирожное медовое 40

Мини-тирамису 40

Брауни с вишней 40

НАПИТКИ:

Чай (черный, зеленый) 100

Кофе 100

2400 ₽



+7 928 205 8011
+7 928 452 3122

sales@azimutrosakhutor.ru

AZIMUT Парк Отель Роза Хутор 

Краснодарский край, г. Сочи,

Адлерский район, с. Эсто-Садок,

набережная Полянка, 4

mailto:sales.pereslavl@azimuthotels.com
http://azimuthotels.com/


AZIMUT Роза Хутор:
КОНФЕРЕНЦ-ВОЗМОЖНОСТИ



3 КОНФЕРЕНЦ-ЗАЛА
ВМЕСТИМОСТЬЮ ДО 180 ЧЕЛОВЕК

Роза ВетровГоризонт Вектор



ГОРИЗОНТ

51м2

25 человек

10 000 руб. / 5 часов

16 000 руб./бизнес день

Театр Класс П-форма Т-форма Банкет Фуршет

25 мест 10 мест 12 мест 12 мест 16 мест 20 мест

Варианты рассадки/количество персон



ВЕКТОР

Варианты рассадки/количество персон 111 м2

80 человек

15 000 руб. / 5 часов

25 000 руб./бизнес день

Театр Класс П-форма Т-форма Банкет Фуршет

80 мест 40 мест 44 мест 44 мест 40 мест 80 мест

Варианты рассадки/количество персон



РОЗА ВЕТРОВ

100 м2

80 человек

15 000 руб. / 5 часов

25 000 руб./бизнес день

Варианты рассадки/количество персон

Театр Класс П-форма Т-форма Банкет Фуршет

80 мест 40 мест 44 мест 44 мест 50 мест 80 мест



ОБОРУДОВАНИЕ

▪ Ноутбук

▪ Экран, проектор

▪ Переключатель
слайдов/лазерная указка

▪ Комплект стоек

▪ Микшерный пульт

▪ Беспроводной микрофон

▪ Флипчарт с блоком из
10 листов бумаги, маркеры

▪ Лекционный набор: 
блокнот + ручка/карандаш

LCD-ПРОЕКТОР АКУСТИЧЕСКАЯ СИСТЕМА ЛЕКЦИОННЫЙ НАБОР

Бутилированная вода 0,5 л предоставляется за дополнительную плату.



БУДЕМ РАДЫ ВИДЕТЬ ВАС!

AZIMUT Парк Отель Роза Хутор 

Краснодарский край, г.Сочи,

Адлерский район, с. Эсто-Садок,

набережная Полянка, 4

+7 928 205 8011

+7 928 452 3122

sales.rosakhutor@azimuthotels.com

http://azimuthotels.com/


БАНКЕТНОЕ 
МЕНЮ

* Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Включен сервисный сбор 10% и НДС.



Банкет №1

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: Г/ МЛ

Мясное ассорти с хреном и горчицей 
(колбаса с/к, сервелат в/к, куриный рулет)

80

Ассорти сыров с мёдом и виноградом
(сулугуни, сулугуни копченый, чеддер

80

Ассорти солений(корнишоны, черри, оливки, 
грибы соленые)

120

Овощное ассорти с букетом зелени (томаты, огурец, 
болгарский перец, зелень, масло оливковое, сметана)

80

САЛАТ:

Микс салатов с куриным филе и томатами черри 150

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР:

Филе курицы под сыром с картофельным пюре 
и сливочным соусом

250

Запеченная горбуша с миксом салата 230

ДЕСЕРТ:

Медовик 100

Хлебная корзинка (свежие булочки) 80

Напитки: чай (черный, зеленый), кофе заварной 
с молоком, минеральная вода

700

4000 ₽



Банкет №2

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: Г/ МЛ

Мясное ассорти с хреном и горчицей (колбаса с/к,
сервелат в/к, куриный рулет)

80

Ассорти сыров с мёдом и виноградом (сулугуни, сулугуни 
копченый, чеддер)

80

Ассорти солений (корнишоны, черри, оливки, грибы 
соленые)

120

Овощное ассорти с букетом зелени (томаты, огурец, 
болгарский перец, зелень, масло оливковое, сметана)

80

Аджапсандал 50

САЛАТ:

Салат Цезарь с курицей 150

ГОРЯЧЕЕ (две подачи):

Свиная шея запеченная с соусом деми глясс 
и мини картофелем

240

Филе трески с зелеными овощами 210

ДЕСЕРТ:

Шоколадное суфле 100

Хлебная корзинка (свежие булочки) 80

Напитки: чай (черный, зеленый), кофе заварной 
с молоком, минеральная вода

700

5500 ₽



Банкет №3

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: Г/ МЛ

Рыбное ассорти (лосось с/с, лосось х/к, масляная рыба х/к) 90

Мясное ассорти (колбаса с/к, куриный рулет, бастурма) 90

Овощное ассорти с букетом зелени (томаты, огурец, болгарский 
перец, зелень, масло оливковое, сметана)

80

Ассорти сыров с мёдом и виноградом (сулугуни, сулугуни 
копченый, чеддер)

80

Ассорти солений (корнишоны, черри, оливки, грибы соленые) 120

Аджапсандал 50

САЛАТ:

Салат с ростбифом, романо и черри 180

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА:

Запеченные грибы с индейкой и моцареллой 120

ГОРЯЧЕЕ (две подачи):

Филе миньон с картофельным пюре и брусничным соусом 270

Филе семги с зелеными овощами 210

ДЕСЕРТ:

Тирамису 100

Хлебная корзинка (свежие булочки) 80

Напитки: чай (черный, зеленый), кофе заварной 
с молоком, минеральная вода

700

6700 ₽



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: Г/ МЛ

Мясное ассорти (Колбаса с/к, сервелат в/к, куриный рулет) 80

Ассорти сыров с мёдом и виноградом (сулугуни, сулугуни 
копченый, чеддер)

80

Ассорти солений(корнишоны, черри, оливки, грибы
соленые) 120
Овощное ассорти с букетом зелени (томаты, огурец,
болгарский перец, зелень, масло оливковое, сметана

80

Аджапсандал
50

САЛАТЫ ИНДИВИДУАЛЬНО:

Салат Цезарь с курицей 150

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА:

Запеченные грибы с индейкой и моцареллой 120

ГОРЯЧЕЕ (две подачи):

Филе миньон с картофельным пюре и брусничным соусом 270

Филе семги с зелеными овощами 210

ДЕСЕРТ:

Тирамису 100

Хлебная корзинка (свежие булочки) 80

Напитки: чай (черный, зеленый), кофе
заварной с молоком, минеральная вода

700

Банкет №4 5700 ₽



ТОРТЫ НА ЗАКАЗ ОТ ШЕФ-
КОНДИТЕРА

* Цена указана из расчета на один кг. Включен НДС.



«Три шоколада»«Лесные ягоды»

Бисквитный торт, пропитанный 

сиропом из малины, ганаш из 

белого шоколада и кули из 

дикой брусники.

Бисквитный торт, пропитанный сиропом из 
малины, ганаш из белого шоколада и кули 
из дикой брусники.

Мятно-ванильный бисквит с двумя 
муссами из клубники и персика.

«Лесные ягоды» «Персик-клубника-мята»

3 000 ₽* 3 000 ₽*



«Три шоколада»«Лесные ягоды»

Бисквитный торт, пропитанный 

сиропом из малины, ганаш из 

белого шоколада и кули из 

дикой брусники.

Нежный муссовый торт «Тирамису» из 
маскарпоне с шоколадной начинкой и 
савоярди, пропитанные коньяком и 
амаретто.

Шоколадный бисквит, мятный ганаш и 
сырный крем.

«Тирамису» «Шоколадно-мятный»

3 000 ₽* 3 000 ₽*



«Три шоколада»«Лесные ягоды»

Бисквитный торт, пропитанный 

сиропом из малины, ганаш из 

белого шоколада и кули из 

дикой брусники.

Кокосовый бисквит, малиновая начинка  и 
кокосовый мусс.

«Наполеон классический» с нежными 
слоёными коржами и классическим 
заварным кремом на желтках и сливочном 
масле.

«Малина - кокос» «Наполеон»

3 000 ₽* 3 000 ₽*



«Три шоколада»«Лесные ягоды»

Бисквитный торт, пропитанный 

сиропом из малины, ганаш из 

белого шоколада и кули из 

дикой брусники.

Миндальный бисквит, кули из манго, 
фундучная начинка и крем из пармезана.

Ванильный бисквит с шоколадной 
начинкой и лещиной из аула Кичмай.

«Манго-пармезан» «Ореховый»

3 000 ₽* 3 000 ₽*



«Три шоколада»«Лесные ягоды»

Бисквитный торт, пропитанный 

сиропом из малины, ганаш из 

белого шоколада и кули из 

дикой брусники.

Бисквитный торт «Красный бархат» по 
оригинальному рецепту Джеймса Бурда от 
1972г. С добавлением конфитюра из 
малины и клюквы.

Торт с бисквитом из чая «матча» и сырным 
кремом с маракуйя.

«Красный бархат» «Матча-маракуйя»

3 000 ₽* 3 000 ₽*



«Три шоколада»«Лесные ягоды»

Бисквитный торт, пропитанный 

сиропом из малины, ганаш из 

белого шоколада и кули из 

дикой брусники.

Муссовый торт «Tre cioccolatini». Нежное 
сочетание шоколадного бисквита и трёх 
видов бельгийского шоколада в муссе 
создают изысканную вкусовую гармонию.

Кокосовый бисквит, кокосовый мусс и 
ананасовая прослойка.

«Три шоколада» «Пина-колада»

3 000 ₽* 3 000 ₽*
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